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Mirol szol a
Wineclovers 100?

A Winelovers markanev mara egyet jelent a hazai boraszok es boraik,
valamint a mindségi borfogyasztok iranti elkotelezettseggel. A
Winelovers 100 kiadvanyt az a szandeék hivta életre, hogy
hozzajaruljunk a legjobb magyar borok népszerlsitéséhez, a
fogyasztokat pedig tamogassuk abban, hogy a sokszini kinalatban
megtalaljak azokat az igazodasi pontokat, amelyek borvalasztasukat
segithetik.

A Winelovers szakmai csapata otthonosan mozog a magyar borok
vilagaban; az altalunk rendezett nagykostolokat megel6z0
borteszteken kivul tobbek kozott mi szerveztlk es bonyolitottuk le a
100 legjobb magyar bor kostolgjat 2016-ban és 2017-ben, majd
Winelovers 100 sajat markanev alatt 2018-2025 kozott nyolc alkalommal.
Mind a tiz évben mi terveztuk és szerkesztettuk a kiadvany teljes
tartalmat. Tapasztalatunk és szakmai felkészultségunk garancia arra,
hogy a 2026-ben ujra megjelend Winelovers 100 a legnagyobb
gondossaggal készul el és mind tartalmaban, mind kullemében a
legmagasabb szinvonalon kerul az olvasdk elé.




Mirol szol a
Wineclovers 1007

A kiadvany kozéppontjaban a szaz legkivalobbnak itélt bor listaja A toplistakon kivul olyan, a magyar bor jelenét és jovojet

és részletes leirasa all, ugyanakkor 11 kiemelt figyelmet érdemld merlegel6 tartalommal tervezink megjelenni, amelyben nem
kategdria(tradicionalis és egyéb pezsgd, illatos fehérbor, reduktiv csupan az agazat jelent0s szerepléit, neves hazai és nemzetkozi
fehérbor, hordoban érlelt fehérbor, rozé, gyimaolcs hangsulyos vorosbor, szakeértobit szolaltatjuk meg, de szamos olyan témat is
tanninhangsulyos vorosbor, édes bor valamint retail és natur bor korbejarunk, amely a szélesebb kdzonseqg érdeklodésére is
kategodria) legjobbjait is bemutatjuk. Tesszlk ezt azért, hogy a lehetd szamot tarthat. Hiszunk abban, hogy a minGségi tartalom
legteljesebb képet adjuk a magyar borokrol és olyan borstilusok egyedi hozzaadott ertéeket jelent az olvaso szamara, és olyan egyedi
teteleiis elismerést kaphassanak, amelyek - jellegikb6l adédoan - kisebb presztizsl magazinként tekint majd a Winelovers 100-ra, amelyet
esellyel kerulhetnek a klasszikus ertelemben vett csucsborok koze. egy egesz even keresztll haszonnal forgathat.

A Winelovers Wine Awards nemzetkozi borversenyen szereplo Stratégiai partneri kapcsolatainknak koszonhet6en a kiadvany
hazai tételekbdl valasztjak ki az egységes nemzetkozi promaociodjat és terjesztéset a hagyomanyos csatornakon tul
sztenderdek alapjan biralé szakértOk a borokat vakon kostolva, szamos egyéb fellleten is tdamogatni tudjuk: online megjelenés, a
objektiv min0ségi szempontok alapjan pontozva azokat a kiadvany borait felvonultato prémium borkdstolo rendezvény es
teteleket, amelyek felkerulnek a 100-as listara es a kiegeszito tobb, a Borkollegium neves el6adoinak vezetésével megvaldsulo
toplistakra. Fontosnak tartjuk a megalapozottsagot és a mesterkurzus gondoskodik arrol, hogy minél tobb emberhez
hitelességet: nem kevesebbet igértnk, mint egy elfogultsagtol eljusson a legjobb hazai borok j6 hire, lehetdséget kinalva a
mentes, a biralok szakmai konszenzusan alapulo rangsort. legkivaldbb tételek alaposabb megismerésére, az élményszerz6

borkostolasra.




Kinek ajanljuk?

Mindenkinek, akit érdekel, hol tart a magyar bor. ElsGsorban
azokat a tudatos, ujdonsagot keresd, egyediséget ertekeld
borkedvelOket szolitjuk meg, akik szeretnék Magyarorszag
mindségi borait még alaposabban megismerni, vagy uj
kedvenceket talalni. Olvasoink kozott szeretnénk tudni a
mindennapok igényes borfogyasztoit, akik talan nem
rendelkeznek komolyabb szakmai el6kéepzettséggel, viszont
erdekl6déssel és nyitottsaggal fogadjak a borokat és orommel
vesznek kézbe eqgy olyan kiadvanyt, amely seqit a valasztasban, a
vasarlasban, megmutatja a borok mogotti arcokat és
torteneteket. Ezek az emberek jellemzben kdzep-, illetve
fels6foku vegzettseggel rendelkeznek, kozuluk sokan vezeto,
dontéshozo beosztasban dolgoznak és jelentés elkdlthetd
jovedelemmel, megtakaritasokkal rendelkeznek. igy nem csupan
a szakman belul tevéekenykedd vallalkozasok érhetik el
kozvetlenll fogyasztoikat, de a szakman kivuli cégeknek is
lehetOsequk nyilik egy prémium célcsoportot megszolitani.




Miért érdemes hirdetni
a Winclovers 100 magazinban?
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Kiadvanyunk 10.000 példanyban jelenik meg; valasztott
tematikajaban mertékado és piacvezett magazin.

Terjedelme, tartalmi erteke és gyakorlati haszna miatt az
olvaso tobb alkalommal is kézbe veszi.

A szlreti szezonban (szeptember)jelenik meg,
terjesztése egeszen december 31-ig tart.

Aktualitasat hosszu tavon is megorzi, és seqit a vasarloi
dontések soran.

Egy példanyt jellemzden tobben is olvasnak - csaladon,

barati koron bellul a bor irant erdeklodok kezrol kezre adjak.
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A tematikanak koszonhetden jol targetalhato - olyan
igényes és fizetéképes, prémium fogyasztoi kort ér el,
amely nem csupan a borok, a boraszok,a gasztronomia, a
piaci valtozasok, trendek irant erdeklddik, de eéletmaodja
alapjan nyitott mindarra, ami a mindennapokat
elvezetesebbé teszi.

Mas boros magazinokhoz képest tobbe kerlil(2.990 Ft),
vasarlokozonsege igy erosebb, fizet6kepesebb!

Valtozatos, testre szabhato hirdetési lehetosegeket és
felUleteket kinalunk, igényes tartalmi kornyezetben




Miért érdemes hirdetni

a Winclovers 100 magazinban?
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A magazin kiadoja a Trinety Media Kft., a piacvezet0

vinoport.hu és a boraszportal.hu online magazinok valamint a

Winelovers rendezvények szervezoje, Magyarorszag elso
boriskolajanak, a Borkollégiumnak a tulajdonosa, tovabba a
Winelovers webshop uzemeltetgje.

A terjesztés kiemelt marketing tamogatast kap a Trinety
Media Kft. boros portfolidja és médiapartnerei segitségevel
(online, rendezvény, boriskola, webshop fellleteken).

A kiadvanyban szereplo borok kore szervezett szeptember
26-i nagykostolo rendezvéenyen minden jegyvasarlo szemely
kézbe kapja a magazint (800 f4).
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A kiadvanyban szerepl6 borokbol 0sszeallitott
Borkollégium mesterkurzus sorozaton részt vevd
személyek kézbe kapjak a magazint (150 f6).

A kiadvany sajat honlappal rendelkezik, ahova 2026.
marcius 15-ét kovetden a magazin online formaban
feltoltésre kerul, igy folyamatosan elérhet6 marad.

A kiadvany remittenda terjesztése is egyedulallo, mely az
ertékesitési szakasz lezarultaval a Winelovers kostoldkon
kiemelt aron jegyet vasarlo VIP vendégei, a Borkollégium
hallgatoi, a Winelovers webshop vasarloi, a Borjog- és
Bormarketing Konferencia résztvevdi, a Boraszok Borasza
Dijatado Gala vendégei, a Vallalkozok Balja vendégei korében
torténik meg, tovabba eljuttatjuk a

fontosabb borszakuzletek, borettermek, borbarok

szamara is, valamint a Funzine programmagazin budapesti
irodahazas, nagyvallalati és horeca terjesztési pontjaira.



Hol kaphato a Winelovers 100 Auchan|3ETAIL

MAGYARORSZAG

magazin/

e A Lapker halozat prémium és mindseqgi vasarlokat elérd pontjain

(500+ helyen), els6sorban az Inmedio és Relay bolthalézatban, Lir‘a

k-n e ey
valamint benzinkutakon JuLa inmedio

e Auchan aruhazakban ‘
e ALibri és Lira kdnyvesboltokban DIGITALSTAND I b ri

www_digitalstand.hu

e A Digitalstand online fellleten

e A kiadvany sajat honlapjan (winelovers100.hu) ﬁ BORKOLLEGIUM
e AWinelovers altal szervezett rendezvényeken (évente 5 alkalom)

e A Borkollegium boriskolaban ‘l’

e A Winelovers webshopjaban Winelovers
WEBSHOP




Paraméterek

‘l' winclovers 100

e Megjelenés: szeptember 24.

e ElGfizet6knek postara adas datuma: szeptember 18.

e Anyagleadasi hatarid0: szeptember 2.

e Megrendelési hatarid6: augusztus 30.

e Ar:2.990 Ft

e Példanyszam: 10 000

e Terjedelem: 200+4

e Formatum: 230x 275 mm

e Papir: 90 g minyomao, fényes, 4+4 szin CMYK

e Borito: 250 g minyomo, fényes félia, UV formalakk, 4+4 szin CMYK

o KOteszet: ragasztokotes

e Terjesztés: Partnerunk a Lapker Zrt. tovabba a Libri és Lira
konyvesboltok, Auchan, Digitalstand, a Winelovers.hu, a
Boraszportal.hu, a Vinoport.hu, a Borkollégium, a Borjog- és

Bormarketing Konferencia és a Boraszok Borasza Dijatado Gala

SZAKMAI

T & e




Hirdetési feliiletek és arak

FELULET TUKORMERET (MM)

B2

B3

B4

1/1

Y2 allo

/2 fekvod

1/3 allo

1/3 fekvd

Y4 allo

194mm x 232mm

194mm x 232mm

194mm x 232mm

194mm x 232mm

97mm x 232mm

194mm x 116mm

Hb8mMm x 232mm

194mm x 77mm

97mm x 116mm

VAGOTT MERET (MM)

230mm x 275mm

230mm x 275mm

230mm x 275mm

230mm x 275mm

115mm x 275mm

230mm x 137,5mm

76mm x 275mm

230mm x 8Tmm

115mm x 137,5mm

KIFUTO MERET (5MM)

240mm x 285mm

240mm x 285mm

240mm x 285mm

240mm x 285mm

125mm x 285mm

240mm x 147,5mm

86mm x 285mm

240mm x 10Tmm

125mm x 147,5mm

1.890.000 Ft

1.990.000 Ft

2.490.000 Ft

1.290.000 Ft

790.000 Ft

790.000 Ft

690.000 Ft

690.000 Ft

490.000 Ft




Tartalmi megjelencsi feliiletek
¢s arak toplistakban

FELULET MERET AR (FT AFA)

Palack megjelenitése

1/6 150.000 Ft
(kategdria toplistaban)
Palack kiemelése
1/2 350.000 Ft
(borleirassal és OR koddal kiegészitve)
Palack kiemeléese
1/ 480.000 Ft
(borleirassal és OR kéddal kiegészitve)
PR cikk palackkal 1/1 790.000 Ft
PR cikk palackkal 2/1 1.290.000 Ft

Kategdria szponzoracio egyeéni ajanlat alapjan

Az arak AFA nélkiil értendék és visszavonasig érvényesek. Politikai hirdetést nem fogadunk be.




Egy¢b tartalmi megjelencsi
feliiletek ¢s arak

PR cikk 1/1
PR cikk 2/1
PR cikk 4/1

Boraszportrék PR cikk 1/1
Melléklet

Az arak AFA nélkiil értendék és visszavonasig érvényesek. Politikai hirdetést nem fogadunk be.

AR (FT-AFA)
790.000 Ft
1.290.000 Ft
2.290.000 Ft
490.000 Ft

egyéni ajanlat alapjan




Tartalmi megjelencsi feliiletek ¢és arak
Digitalis magazin verzioban

OR kod toplistakban 100.000 Ft

Video beagyazas 120.000 Ft
Foto beagyazas 100.000 Ft
Hanganyag beagyazas 100.000 Ft
Link elhelyezés 75.000 Ft
E-mail cim elhelyezés 75.000 Ft
Sajat oldal beszurasa 300.000 Ft

2027. marcius 15-ét kovetben a magazin online formaban feltoltésre kerul a Winelovers 100 honlapra, e-mail formajaban is terjesztésre
kerul kereskedelmi és fogyasztéi cimlistakra.







AT00 LEGJOBE MAGYAR BOR

ELKOTELEZETTEN A

LEGMAGASABB
MINOSEG MELLETT

A Bodor Boraszat elsérangi borai Diésviszlérél

“JOTT TAVASEI FAOY, NYART HIDEQ ES vizOzdn 1S 2016-BaN.
TALAN PONT EZ A KUZDELMES SORS ES A SOK FIGYELEM ADTA

MEG A BOCOR CABERMET SAUVIGNON-MAK AZT A MELYSEGET, HI-

TELESSEGET, KARAKTERESSEOET ES ELEGANCIAT, AMIT A BIRALOK
1S ILYEN NAGYRA ERTEKELTEK. EZ A BOR SOK MINDENT MEGTES-
TES[T, AMIBEN HISZEK. A LEGFONTOSABS EZEK KkOZOL, HOGY
IGENIS MEOTERUL, HA AZ FMBER A MEHEZSEGEK KOZEPETTE SEM
ALKUSZIK MEG, ES MINDENT MEGTESZ A MINOSEGERT" - MONDJA
BODOR BENCE BORASZ, A VILLANYI BODOR BORASZAT ALAPITAUA,
A MAGYARDRSZAG LEGJOBS VORISBORA DIJAT ELNYERD BODOR CA-
BERMET SAUVIGNON 2016 KESZITAIE.
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Palackkiemelés + PR cikk 2 oldalon

A Bodor Borsarat Chivweg
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Palackkiemelés + PR cikk 1 oldalon

A 100 LEGJOBE MAGYAR BOR

GRAND TOKA]J: o SO
\ \\ [\ll ( )\ l Rs AMFORABAN ERLELT TOKAJI
e ESZENCIA - 2013

[ ( )l » 1( )() 5 98 pont édes, fehér hazasitas: Furmint, Harsleveld,
]] )l ‘:] l;l ‘:I:l ™" l-w( )]‘ \ Sérgamuskoldly, Zéta, Kavérsz6id, K:::;
Egzenc_:ln-lcdsml.ﬁ ATS KAROLY
FOBORASSZAL

il
il

MENNYI AS2USZ 0L LESZ 1LITER ESZENCIA?
Magyjabal & kg egészséges szembdl lesz 1 kg asziszem,
amiket kivalogatunk. 100 kg asziszembdl 5-7liter eszencia
csepeg ki nagyjabol, évjarattel figglen, elsd osztalyd
(60-70 ref.) asziszembdl kevesebb, mondjuk 4 liter. Nem
nagyon van szikség az eszencia esetében bordszati
beavatkozésra. Zajos erjedés nincs, hagyom kicsit
erjedni, amig gondolja, de ez a vilag legtermészetesebb
itala. Egybdl tesszilk hordoba, ez ebbdl az evjaratbdl
hamarabb forgalomba kerdilt. Eqgy év utan 126 litert
tettdink Légli Atila féle amforaba kisérleti jelleggel, tiz
évre, &5 mar 4-5 év utan is egészen egyedi izt mutatett.

RAMD TOKAJHOZ. HOGYAM El
MEGAZE EDETITT?

Amikor idekeriltem, pont tz évet adtam magamnak:
ha ennyi idd alatt sikerdl eredmeényeket felmutatni,
akkor itt a helyem. Szerencsére nem kellett hozzé ennyi
idd. A feladatom az volt, hogy tébb millid palack &r-
ériék aranyban jo bort készitsek. Az elizd munkaimhoz
képest ez azért Of kihivas volt. De meghaptuk hozza a
tamogatast, komoly beruhazasokkal: lehetett latni, hogy
megvan a szandék arra, hogy a Grand Tokaj megerdsadjon.
Sokat valtozott a tdbbszdz termeld hozzddllasa s,
a szerzOdésekben ) elvarasokkal a gyomalcs mindsége
szempaontjabdl. Beszéltem termeldkkel, akik maguk
is biszkék ra, hogy olyan szBlit termelnek, amibdl
dijnyertes borok keszilnek. Tavaly tizendt nemzetkdzi
borversenyen értink el szép eredményeket, és nem
egy kategoriaban, hanem habzotdl eszencidig
bezardlag, a  legkilonfélébb  értékesitési
csatornaken megjelenve.

MIT AD A
EGY AMFORA?
Otthon én akker mar kisérleteztem amfordkkal.
Van valamilyen szintd oxigénfelvétele ennek az
edénynek, de minimalis. A szin sotétebb lett,
megette a ként, de illatban &5 izben nem lehetett
érezni az oxidéciot, Mikor eldszir kastoltam,
valahogy itt még tobb gyimdlcsdt, frissebb
savakat és egy finom &svanyossagot lehetett
érezni, kis dohanyflsttel, faldességgel, és
mindez egészen mas egységben jelent meg a
hordds borhoz képest. Van benne egy elegans,
kirobbana, kellemes hivdsséq is. Itt szeretnék
eqgyébként  kiszbnetet mondani  Rébai
Laszldnak és Kovacs Gergelynek, akik az akkori
ceapatbol tamogattak az amfdra-projektemet,

igy ez a bor ondliéan megszilethetett. Régi

WF.

Erkezésem utan a sziret eldtt wolt 4-5
hénapom, hogy felkésziljek az itteni sziiret
elképesztd méreteire. Hirtelen naponta 3000-
4000 mézsa szdldket kellett feldolgozni,
a borvidék olyan szegleteibdl is vasarolva
a gyimolcsdt, amikrdl én is csak keveset A\ ‘\-D "I
tudtam akkorméqg. Atechnologiank még nemaz : vagyam voll.

djvelt, arégit hasznaltuk. De isteni szerencsém

volt: minden bortipusban remek alapnyaggal 2024-ben  mar ket Légli-amforaban
dolgozhattunk, ami kivételes. Lelkiismeretes . érleltiink eszenciat. Az eqyik hagyomanyos
munkaval, tiszta kdrilményekkel és preciz "'“ﬂ’ffvlr-hw'n'='-‘ mazas, a masik egy U] kiadds, aminek
mozdulatokhal megszilletett a kivant mindség ':ﬂ; érdekessége madi  agyaggal készilt.
ezzel az oriasi leptékkel is. 2013-ban példaul -

TERRGIE SELEGTIaN

2500 mazrsa asziszemet vasaroltunk. ATOK MIKOR BONT ES CIAT?
= B Lanyom eljegyzésén és az unokém sziletése
L1 H e Bubar 200 ol alkalmabdl. Ez az az a bor, amit az ember kitdlt
Winelovers Savtertalem: 16 g/l a baratainak, vendégeinek, és csak hagyni kell,
T Afkoholtartalom: 2.5 V/V % hegy &t pereig csendben hasson az élmény.
winelovers 1es 24

Winelovers 100 -

A100 LEGJOBB MAGYAR BOR

PONTOT
nem kapoll

meg bor
Winelovers
Wine Awardson

MATYISAK GABOR TRADICIONALIS ASZU- £S ESZENCIA
KESZITESERE TETTE FEL AZ ELETET. BORAIT
KIZAROLAG FAHORDOBAMN ERJESZTI ES ERLELI, AHOGY
A DEDNAGYANYJATOL TANULTA. KADARUZEMET IS..

MATYISAK PINCE Kategdria: édes bor
ESKADARUZEM Bortipus: eszencia
TOKAJ Szalofajta: furmint
ESZENCIA Borvidéh: Tokaj ARA
s 97 pont

Mély borostydn szin, olgjos mozgads. lllate gozdag. intenaiv,
dratt ds tercier aromdldol teli: dszibarack, trdpusi
gyumdlcsok, dohdny, kenyerhej, mandula es did.
gydgynovények, kandirozott gyumdlcsok, flige, dotolya és
keleti fdszerek. Mély és sokszind, szdjbon mézes strukedrdt
kopunk, savszerkezete tokéletes. Az intenziv édes érzet szinte
végeldt hotatlanul hesszan tart.

Az eszencia egy kivételes stilust képvisel a borok kozott:
sokaig nem is borként, hanem gybdgyszerkent arultak Vinum
Tokajense Passum néven. Készitése soran az egyesével
leszedett asziszemeket kilon kadakba gydjtik, amelynek
aljan csepeg ki az aszuszemek sajat salya okozta preselddés
dltal az eszencia, ez a legértékesebbnek szamito tokaji must.
A must kirivéan magas cukortartalma miatt, amely 500-700
gramm egy liternyi folyadékban, az élesztdgombak csak
nagyon visszafogott mikodeasre képesek. igy avegsd
alkoholtartalom is Altaldban 5% alatt van. Az eszencia emiatt
nem is igazan bor, de az Eurdpal Unid engedélyezte A must
kirvdan magas cukortartalma miatt, amely 500-700 gramm
egy liternyi folyadékban, az élesztdgombak csak nagyon
visszafogott mikodésre képesek, igy a végsd
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JiAMORODNI 2021

TORA | RALD

Az eszencia eqy kivateles stilust képvisel a borok kbzott:
sokaig nem is borkent, hanem gyogyszarként arultak Vinum
Tokajense Passum néven, Készitése sordn az egyesdvel
leszedett asziszemeket kildn kadakba gydjtik. amelynek
aljan csepeq ki az asziszemek sajit silya okozta préselddés

dltal az eszencia, ez a legértékesebbnek szamito tokaji must.
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Palackkiemelés 1 oldalon

A 00 LEGJOEBB MAGYAR BOR

A 100 LEGJOBE MAGYAR BOR T 1

KOCH BORASZAT

S BARTA PINCE
2021 .
OREG KIRALY DULG
91 pont IR M TOKAJI ASZU
v e 6 PUTTONYOS - 2019
:E;: E— horddban érlelt fehérbor, szdroz fehér
97 pont hazrositas, chardonnay, pinot, blanc

souvignon blanc. viognier, Pannanhalma

A 2021-es Syrah mély rubin szind, intenziven fiszeres

|
&3 gyldmblesds illatd, kizepes testd bor. lllatban és lzben is ..9,.. et ...E_
a franciaorszagi észak-Rhone vidéki Syrah stilust idézi: E_. -E-n_i— E

- @ =

egyszerre elegans és komplex bor. A Cseresznye, malna,

foldes jeqyek, pirospaprika, feketebors, szegfiiszeq és cédrus
illategylttese kbszbnti a fogyasztdt, amely kdstolaskor kiegészdl
eqy feketecseresznyés, z8ldfGszeres izvilaggal és eqy husosan telt
korttyal. Fiatal kora ellenére joivasd bor, amely meghalalja

a palackos érlelést. 5-10 éves érlelési potenciad és percekig tartd
lecsenges jellemzi.

e

A 2021-ben djratelepitett sz8l6bol készild bor 500 literes

Medium Mikldssy horddban, spontan, fajeleszto nelkli

erjesztéssel készlit. 6 hdnapot toltott finomsepron felkeverés WIIAMORODNI 2021
nelkdl. Karaktere tikrozi a termdhelyi adottsagokat, melyet

meghataroz a talaj jelentds mésztartalma. Feszes szerkezetid

és nagyon egyenes, kifinomult izképl bor, melyben a hordds

jegyek rendkivill elegansan szinezik meg a kortyot.

TORAL | MAD
SCAN ME W
Ei Winschnen
el

AR A
ITETE

65

Winelovers 100 - inelovers 100 -




Palackkiemelés 12 oldalon

A 100 LEGJDBEB MAGYAR BOR

GUNEER_TAM&S BERES _SZﬁLﬁB]RTDK
PINCESZETE ESPINCESZET
GT 50+ EDES SZAMORODNI

2022 2017

9" pont tonninhangsolyos, virgs hiazositas: 91 pont édes, feher hazositas: Harsleveld, Furmint,

Kekfrankes, Cobernet sauvignon, Merlot, Sargomuskotdly, Koveérszdla,

i) Villny 9 Tohoj
oo e
- >

JAMMERTAL BIRTOK

GLORIA

2018

91 pont tanninkangsulyos, viras fojtabor:
Cabernet sauvignon,

_.u 2 Villany

TYLHBHHYS

Lenyligizd, vilagszinvonall cabernet sauvignon tlitt gylmdlcstsséggel.
Dijak: Selection Genuss 2024 Gold, Challenge Internatianal du Vin 2024
Gold. Megvasarolhato az Auchan aruhazaiban.

37 ‘winelonvers 100
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GARAMVARI SZOLOBIRTOK KATONA BORHAZ
CSERSZEGI FUSZERES FLORT IRSAI-MUSKOTALY
2024 2024
88 pgnt szdraz, fehér fajtabor: Cserszeqi fiszeres, 88 pont szdraz, fehér hazositds: Irsai Ofivér,
Bolotonboglar Sargomuskotdly, Ottonel mushotdly,
*—5\ % Bolotenboglar
= =
CHATEAU DERESZLA Winelovers
TOKAJI SARGAMUSKOTALY N
2024 Latogass el a Winelovers webshopra,
88 pOI'It szdraz, fehér fajtabor: Strgamuskotdly, ahola toplisléban jeldlt borokis
Tokaj megrendelhetdek!

i

www.wineloverswebshop.hu

KOCH BORASZAT
KOCH&EVANS SAUVIGNON BLANC
2024
88 pont szdraz, fehér fajtabor: Sauvignon blane,
Hojas-Bajo
2
-
( ]
I‘ ) !‘
I
¥ =l
:.EI - = Szine halvany sdrga, attetszd tisztaséggal. Az illatban bodza, vagott fl, anandsz

A
&m #s mangd, majd a kortyban passiogylimales, egres és citrusos lenddlet. Egyensdlyban van, finoman rétegzett, mégis
. . kinnyed. Nem tolakodd, de nem is hattérbe hizado - olyan, ami egyszerlen jolesik, barmikor, barkinek. Aperitifkent kivald,
- de vegetarianus fogdsokkal teljesedik ki igazan zoldfliszeres salatak, grillezett sajtok, friss z0ldségek mellé. Ez a Sauvignon

m blanc a Koch & Evans vilaganak nyitottabb, frissebb arca.
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Palack megjelenitese
kategoria toplistaban
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STEIGLER PINCE

PREMIUM BIO KALDI BORASZAT
KEKFRANKOS STORY
2022 2022
B89 pont sparoz, vros fajtaber: Kékfrankos, B89 pont szaroz, virds hazositas: Cobernet franc, Meror,
w Sopron Srekszpdrd
= Windown _‘%
S meor =

GARAMVARI SZOLOBIRTOK SAUSKA

PINOT NOIR PINOT NOIR PADI

2021 2022

89 pont s2araz, virds fojlobor: Pinot noir, 89 pont soroz, voeds fojlobor: Pinot noir,

Balatonbogiar Tekoj

A o s W, ’
- = = mom

RIS 198 a2

Winelovers 100 - 2025

Kategoria
Szponzoracio

A KATEGORIA TAMOGATOJA: VERITAS

Eqy kinnyed, gyimélcsds rosé mellé 6l esik

egy frissitd buboriékos viz is - nemcsak ddit,

de kiemeali a bor izét is. A Veritas szénsavas
asvanyvizel haromfale intenzitassal kaphatod, igy
minden roséhoz megtaliled a tikéletes kisérot.
Eqy jol behitdtt rosé mellé egy elagans dobozos

Veritas: hibatlan parositis. -
RS

PR DR S

T
www.veritasminerabwater.com ti‘.
=

PECSINGER
SZ0LOBIRTOK
PANNONHALMI
REZI ROSE
2024

91 pont sz0raz, rozé fojtobor: Merlot,

Parnonhalma

ttle

FammOnHaL
REZI ROSE
2024

g

g

-

.4

2

g
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Wegre eqy rozé, mely mer mas lenni! Mer eqyedi és legféképp élvezetes lennd, Teljes éréshen sziretelt bio merlot adta az
alapanyagol. A spokdsosndl valamivel métyebb sdind rozé bos, mely 2-3 drat dzott héjon. Coupa friss stambca &5 malna
erzodik ilatan és kiegyensdlyozott izén, de mégls komplexebb, mélyebb, testesebb éz emléhezetesebb éiményt ad, mint
ami amifajtdl megszokett. Eqgy rozé, amehyik nem csak nydron, de az év bismely napjin jol tud esni.

wineloe 18 B2
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UKANCELLY

KANCELLAR

Somlai Cuvée
NVERZT

KANCELLAR BIRTOK - SOMLOJENG |
KANCELLY#

1 oldalas imidzs hirdetés

10 év teljes

gyarlon garancia

Tod <und.lkdar=-.rm ="oon.kb

LIEBHERR
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NONLOSO BISTRO

OLASZ NEV,
MAGYAROS iZVILAG,
15 EVE BIZTOS PONT A BELVAROS SZiVEBEN.

“Nonloso?” - Nem tudod hova menj ma?

Borlap a Boraszok Borasza Csillagok Sétanyan,
a Zrinyi utcaban:




1, oldalas imidzs hirdetés

A 100 LEGJOBB MAGYAR BOR

SAUSKA CHATEAU DERESZLA
BRUT MAGNUM PEZSGO VINTAGE
NV 2020
92 pont szgroz, fehér hazasitas: Furmint, 92 pont szaraz, feher hazosits:
Chardonnay, Pinot noir, Furmint, Harsleveld,
- Tokgj ) Tokaf
= = =3
: GARAMVAR
SZENTPETERI BORPINCE SZOLOBIRTOK
KADARKA ROSE BRUT CLASSIC BRUT
2023 NV
91 pont szdraz, rosé fajtabor: Kadarka, 91 pont széraz, fehér hdzasitas:
Kunsdg Chardonnay, Pinot blane, Furmint,
i _E. Balatonbogidr
—3 —3

SPARKLING
NIGHT

122

=
K
i
(=

L WWWw.win

ei;:ave rsrendezvenyek hu/sparkiing-night/
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Kiegyenlitetten induld tenyésziddszak. Aztan meleg nyar jott, kevés
csapadékkal. Dontden inkabb a szdraz boroknak kedvezett, azon beldl
igen szép tételekkel, jol érlelhetd borokkal, melyeknek a hordd is jol
all. Enyhébb savak jellemzéek. A botritisz korén megindult, de csak
hevés helyen tudott igazan kibontakozni [ és csak ezért nem kapta
meg az Stédik esillagot).

Viszonylag mérsékelt iddjaras volt jellemzd. Aztan a sziret némileg
“haphkodds” lett, kettévagla azt egy 1Obb napos esds iddszak, ami
mennyiségben ohozott nehézségeket, sok valogatassal. Az est eldtt
szedett alapanyagokbal viszont gydnydri savkaraktend borok lettek.
Mennyiségben nem lett sok aszi, de az a kevés, ami készalt néhal,
kifejezetten magas sawvd, intenziven botritiszes, feszes borokhént
marad meg az emlékeinkben.

Minden tekintetben idedlis évjarat. Ami bortipus Tokajban
elkészithetd, az 2017-ben el is késadlt, méghozza mages mindséghben.
Meleg, korai évjarat, szinte végig szép napos iddvel. Koran indult

az aszisodas is, &s nagy mennyiségben, magas mingséggel.

Buja, intenziven gylmdlesds és hosszan érlelhetd, homplex aszik
évjarata. Lassan kifutd év a legrdbb helyen, de érdemes beldle eltenni
[szérazban és édesben is)!

Szerte Eurdpéban tipikus, extrém, forrd évjarat, amilyet elGtte nem
sokat lattunk (utana annal inkabb) Tébb helyen szenvedett

a 52016 az aszalylol, a sziret pedig koran, kapkodva indult, a savakert
folytatott versenyfutassal. Mennyiségek terén egyébként nem rossz
évjarat, de dsszességében lagyabb, savakban lomhabb borok voltak
jellemziek, kevés igazan emlékezetes borral. A nagy forrdsag

az as20 képzidésének egyaltalan nem kedvezett.

A kiegyenlitett iddjaras mindségben is megbizhato évjaratokat
szokott jelenteni. Viszonylag meleg, de nem forr év. Az aszisodas
s2ép volt, kilandsen a borvidék északabbi pontjain. Délebbre paras,
meleg volt a nyar, nehezebb volt a ndvémyvédelem is. Szaraz borok
terén kimondottan nagy év, asziban valtozd mennyiségekkel.

-~
GOMB

PALINKA

gombosipalinka.hu
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OSZ 1TRIGA AKADEMIALI
HOL EL A LEGFINOMABE OSZTRIGA? HOGYAN KELL TAROLNI AZ 0SZTRIGAT? HOGYAN NYISSAM FEL ES MILYEN BORRAL
ERDEMES KOSTOLMI? HANY FAJTAJA VAN AZ DSZTRIGAKNAK? MELYIKNEK MILYEN [ZJEGYE! VANNAK? MEGANNYI FONTOS
KERDES, MELYETITT A KARPAT-MEDENCEBEN ELO, OSZTRIGARA AHITOZO EGYSZERI EMBER ALIGHA TUD MAGATOL

MEGVALASZOLMI. SEGIT VISZONT SZABO PETER, AZ 0SZTRIGA SOMMELIER, AKINEK
AZ OSZTRIGA AKADEMIAJA MINDEN KERDESRE VALASZT AD A TEMABAN.

Mikor, osztrigat kdstolunk, felébredink mély dlmunkbdl és eqy
olyan viligba érkezink, mefy tulmutat helyen és idén. Az dcedn halk,
hivds sohajo, a tengerviz illata és ize, a s2¢l suttogase mind arra
inspiral minket, hogy bar ismeretlen faldGn és térben jdrunk, mégis,
hazaérkeztdnk.” - vallja Szabd Péter, az osztrigak szakértbje.

Magyarerszagon egyedulalle médon képviseli az osztriga-
gasztronomiat és osztriga-kereskedelmet, 48 féle osztrigat
forgalmaznak. Mobil oszirigabarjuk s2éles szartimentje,
amunkatarsak szakértelme, szolgaltatasaik és megbizhatésaguk O
fogalomma valt @ magyarorszagi gasztrondmian beldl.

Az ositrigatogyasztas befejezd mivelete az osztriga kinyitasa,
annak elfogyasztasa illetve az elégedett, Gromteli mosoly

az arcokon, valamint a szamtalanszor elhangzott mondat: az élet
s2ép. Az osziriga-kereskedelem azonban igen komoly szakiudast
igényel, hiszen az dceanok vizei 18link messze vannak, ami komoly

hattérmunkat igényel mind a beszerzés, mind a logisztika teriletén.

Az Osziriga-Sommelier-t Szabo Péter alapitotia. Misszidja az, hogy
cége segitségével mindl tébb gourmet kalandart tudjon elesabitani

&5 Gket felfedezditra vinni az oceanok halk, hivds és 503 kizegebe.

Az osztrigabdr egy igazi kilénlegesséq és garantaltan az egyik
legnagyobb latvanyossag lesz barmilyen rendezvényen, hiszen
az dceanok e nemes éldlényet elérhetd és elethazeli helyzetbe

hozzédk el, mindezt eqy mai technolbgia és a klasszikus stilust
Gtwdzd latvanyvilag seqitségével. Barmilyen jellegl eskiva,
fesztival, céges vagy magan rendezveny professzionalis kiszolgald
partnere az Osziriga-Sommelier mobil osztrigabarja, mely varja
amegheresést az orszag barmely pontjarel.

Ez a kurzus tokéletes valasztas a tapasztalt osztrigarajongok szamara,
de azoknak is idealis, akik méqg ismerkednek ezzel a killdnleges
éldlénnyel. Tapasztalt eldadok kalauzoljiak el a részivevihe! az osztrigak
vilagaban: avaltozatos fajoktdl és élbhelyektdl kezdve az Zjegyeken &t

a konyhai és kulturalis érdekességekig - mikizben leleplezésre kerdinek
a leggyakoribb tévhiteket is.

Megtanitjak a profi osztriganyitas technikajat. Elkeszitésre kerdl
vinaigrette s mignonette, tdbbfele valtozatban. Felfedik elfittink
az Oyster Rockefeller és az Osztriga Kilpatrick titkos receptarajat.
Tesztkerékkel és izprofilfizetiel lehet felfedezni

ar oszirigak karaktereit.
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SYRAH-LECKE

KOCH PALMA MESEL ELETE ELS0O SAJAT BORAROL

KOCH PALMA IGAZI MASODIK GENERACIOS BORASZ. BEJARTA A BORVILAGOT, TANULT, ES HAZAHOZTA A TUDAST. ELSO
VILLANYI“VIZSGABORA™ AZTAN (T IS MEGLEPTE, MEKKORAT SZOLT. M1 IS SZERETTUK, AHOGY A FRISS EVJARATOT I5.
TOBBEK KOZT ERROL A BORROL IS BESZELGETTUNK A BORASSZAL.

SOK FELE JARTAL A VILAGBAN BORASZHALLGATOKENT, MELYEK
VOLTAK A LEGFONTOSABB ELMENYEK?

A szilész-borasz mémdh alaphépzést Budapesten végeztem el,

majd & kiilonbdz4 kontinensen dolgoztam, mindig szireti idoszakban.
Fontosnak tartom, hogy a masodik generacis - az otthoni mozdulatokon
til - ldsson nemzethizl gyakorlatokat, talalkozzon kilfldi kollegikkal,
mas hultirakkal. Ezek a talalkozasok az ember személyiségfejlidésiher
is sohat hozzatesznek. Kizben Borotan, a birtokon is dolgoziam a két
kepzés kazott. A sziiész-borasz mémdki mesterképzést Montpellier-
ben, Bordeaus-ban £5 Geisenheimben végeztem el, és 2022-ben jottem
haza. Ebben az évben lettem édesanyais, igy most leginkabb ez katile
anapjaim. Faként a kommunikacio és a marketing, amiben ki tudem
venni a részem. Késdbb szeretnék a szdldvel és a borkészitésselis
ahtivabban foglalkozni.

MELYEK VOLTAK A LEGFONTOSABE TANITASOK EDESAPADTOL?

0 igazi maximalista, de lehet, hogy én még inkabb az vagyok. Magas
elvarasal voltak veldnk szemben, a legjobb értelemben.

A ndvérem fogorves lett, €s én is magamtdl valasztottam

aborasz palyat. Volt lehetdségiank sportolni, versenytancolni,

de a tanulmanyi eredményeknek joknak kellett lenniak. Amikar
2018-ban lehetdséger kaptam eqgy 0,2 hektaros villanyi syrah-t
magam feldolgozni, ott teljes mértékben hagyta, hogy a sajat
elképzeléseim szerint dolgozzak. Ha kerdésem volt, hivhattam, de
ki is bontakozhattam. lzgalmas lecke volt vadkarral ¢5 a kizeledd
esd miatt fontos sajat elhatarozasokkal.

AZ A BOR MALUMNEK IS SZEPEN SZEREPELT. MIBEN LETT AZTAN
MAS AZ A 2021-ES SYRAH, MELY IDEN &4, LETT A TOP100-BAN?

2018-ban masodéves egyetemistakent ez oriasi kihivasnak

tdnt, minimalis szakmai gyakorlattal a hatam migdtt. Kevés
tapasztalatom volt akkoriban méqg a fajtaval. Visszatekintve
egyébként semmit nem csinalnék mashépp. A Vinagora legjobb
syrah bora lett, ami oriasi meglepetés volt &s visszajelzés arrol, hogy
jo iranyba tartok a syrah stilusaval. Azatais a kinnyebb, gyimélesds,
elegans vonalat célzom meg minden évben. Harom hords készal
errdl a kis teridletrdl, vegyesen francia és magyar t8lggyel. 2021 lett
amasodik évjarata, kisebb palackszammal, &5 mar csak egy francia
horddt hasznaltam, kiprobaltam mas élesztdt, kicsit melegebb
himérséhleten erjesztettem. lgy puhabb, melegebb tonusd
elegancia jellemzo a borra, a 2018-as frissessége utan. Csak nalunk

a Koch Borszakiizletekben, nehany rangosabb étteremben, valamint
aDivinoban érhetd el. A folytatas a 2022-es tétel lesz.

AKOCH-EVANS KOLLABORACIO HOGYAM INDULT EL?

Kélcsindsen hasznos, ha egy sommelier és egy borasz dsszedl,
eqyitt gondolkodik. Hiaba készitlnk j¢ bort, nem latjuk innen
messzirdl, hogy a budapesti csicsgasztrondmiaban mire van

igény. lgy erdsitjik eqymast Evans Victoridval. Mar az Gltetvény
kivalasztasanal Gtletelink és megalmedjuk a bort, a célt. Eqydtt
kistelunk, &5 nagy odafigyelessel készitjuk a borokat 1000-2000
palackos limitalt mennyiségben: reduktiv sauvignon blanc-t, hordos
chardonnay-t, egy provance-i stilust kadarka rozét, illetve egy
prémium villanyi cabernet sauvignont.

MENNYIRE NEHEZ ENNYI FELE TERMEK SZOLETESE FELETT
BABASKODNI?

Az elmilt években sokat fejlesztettink. Kézel 1 millis palack bart
készitiink évente, két borvidéken. Nem szeretnénk szdkiteni
atermékeink listajat, sok labon allunk. A Hajos-Bajai €5 Villanyi borok
mellett kéaszitink 100 %-o0s gyimdlcsleveket, tradicionalis erjesztési
pezsqiket, valamint 2018 ata certifikalt bioborokat is. Probalunk
sokféle igémyt kizlégiteni a borainkkal, Minden bornak és stilusnak
megvan a maga fegyaszioja, a mi termékpiramisunk is eszerint épdl
fel- Alegfontogsabb, amit meg kell emlitenem &3 minden borunkra
igaz, az ajo ar-érték arany és a megbizhato mindség.
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"NEMASTEAKEINS

KERESSUK A

A BILANXBAN VENDEGESKEDTONK

=
SZERETTUK VOLNA A WWA HAZAI ES KULFOLE
SORITAGUAIT OLYAN HELYEN MEGVENDEGELNI __
BUDAPESTEN, AHOL A BORLAP ISEROS, A SZERVIZ1S
(UGYES ES AZ ETELEK IS UGY FINOMAK, HOGY NINCSENEK
FELESLEGESEN TULGONDOLVA SEM. ILYEN IGENYEKKEL
PEDIG BIZONY NEM KBNNY( MEGTALALNI AZ IDEALIS
HELYET, MEG A FOVAROSBANSEM. AZTAN SEEMBEUBTT
VELUNK A BILANX. .. Ei /

d

Jobbagy Balazs: 2024 aprilisaban nyitottunk, Ketten vagyunk
tulajdonosok, Horvath Péter séffel. Mindketten bajaiak vagyunk.
O vilag életében szakdcs szeretett volna lenni, ezt a karriert
tudatosan épitette hazai és kilfoldi tanulmanyokkal egyarant.
Tanult Baszkfoldon, megismerte ott a helyi viszonyokat, bekerilt
az ottani igen nivés éttermi kirforgasba egészen a Michelin-
csillagos konyhakig, elsajatitva a fogasokat. Rengeteg helyen
jart Nyugat-Eurdpaban, még Alain Ducasse mellett is dolgozott.
Egyébkent tényleg megtartént eset volt, hogy & még csak készlt
San Sebastianba, é5 huszonévesen beszélgettink a jGvinkrdl egy
étterem teraszan: akkor én azzal biztattam, ha egyszer tényleg
Ugy tér haza mondjuk 10 év utan, hogy nyitna egy éttermet, akkor
ceindljuk eqyiitt.

Erdetileg nemvolt feltétel az idedlis Gzlethelyiséq keresésénsl

az 5. kendlet. Majdnem 1évig kerestiik a megfeleld és méretd helyet,

megnéztink sramtalan lehetdséget, de wégll tobb véletlen és némi

WinHOVETS 189

JOBBAGY BALAZS
TULA

szerencse folytan kitdttdnk ki a Belvaros kellds kizepén.

Ez alokacio pedig formaita magat az étterem koncepciojat is.
Vendégeink kb B0%-a kalfaldi, amin a jvdben szeretnénk a magyar
kizénstéq iramyaba javitani. Valdban sok étterem van it a kirmyéken,
de ebben a mifajban, amit mi képviselink, Sszinte, laza fine
dininggal, ilyenbdl keveset latunk.

JB: Ami az eqyik 6 kencepciénk, hogy olyan kanyhat mdkddtessink,
ahol a legjobb mindségl alapanyagok melett komplex Evilagot
kispviseljiink, ami szinte csillagos élményt ad, Ggy, hogy mégsem
ennek ahajszoldsa a cél. A csapatunkhal azt szeretnénk megmutatni,
heqgy a kulingris élmeényhez nem kellenek sallangsk. Nem kell ehetd
virdg, meq exist &5 arany a tanyérba, csak jojjon be a vendég, egyen
eqy jot, és legyen elégedett. A séfiink mar-mér sportot dz abbdl, hogy
a legegyszeribb alapanyagokbol prezentdl olyan meglepd fogasokat,
amik izben elképesz2td éimenyt adnak. Nem a steakekben keresia
kihivast. A mend is zoldség-hangsllyos: zeller, salotta, répa, hdgomba,
de ezek aztan mérndki precizitissal meghomponalva, Alacarte-tal
indultunk, de végll idén tavaszra ez egészen letisztult: van egy S éseqy
Togasos kostokd mendink, ami borparokkal kombinalhatd. Hétvégente
3 fogdsos ebédmend is van, hiétkbzben pedig csak este vagyunk nyitva.
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LISZITES WETT

HORVATH PETER
SEF HEAD SOMMELIER

JB: Nehéz az alapanyag kérdés. Sohszor futunk bele abba, hogy
talabunk egy jo forrast, kicsi dstermeld, de a beszallitas aztan hirtelen
elakad, mert mondjuk ‘azon & héten nem vagnak ott csirkét, ahonnan
eddig vettik. De igyekszink felhajtani a legjobb forrdsokat.

A mangalica példaul a debreceni Monte Nevade-tal jon, akikrdl
tudjuk, hogy bar spanyolok, de a mangalicat gyakorlatilag 6k
mentették meg a30-es években. Tavasszal j sommelier-nk lett, aki
az ) borlapunkat nagy migonddal dsszeallitotta.

JB: A csillag egyébként nem volt célunk soha. lyen fiatal étteremnél
ez nemis lehet az. A fd irdny, hogy jot adjunk, érezzék jol magukat
avendégek, és ez most meq is van. Ez elég. Az ajanlast viszont
titkon reméltik, és elérhettnek éreztik, dridsi izgalom és Grom

volt szdmunkra a nyitast kivet nyolcadik honapban. Erre nagyon
boszhek voltunk. A Michelin-tablat pont a séfink, Horvath Péter
sziletésnapjan kaptuk kézhez. Akhor is &5 azata is érezhetd valt,
hogy erre az eredményre sokan felkaptak a fejlket, tapasztaljuk

2t a vendégeinkiel vald beszélgetésekbbl is.

100 -
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“A borlap viszonylag friss, sokat dolgoztam rojta.
Kizérélog magyar csendesborokkol dolgozunk
(csok o pezsgd vonalon tartunk Chompagne-t).
Eldszér is egy fenntarthat készletre térekszink,
omi 50 és 100 kdzatti tételszamot jelent. Ezzel
tudunk hatékonyan dolgozni gy, hogy kelldképp
lefedjiik o hazai borstilusokat. Olyan helyen
vagyunk, ahol egyrészt o kiilféldi vendégek
vannak tilsilyban; van kbrdléttdnk tobb csillogos
étterem is széles nemzethdzi valosztékkal, igy
nem érezzik indokoltnak, hogy kilfldi borokat
vilasszunk a boriapra.

A konyha szinvonalérél mar esett szd, mi ehhez

a magyar borok magas szinvonaldt szeretnénk
elsd kirben megmutatni ebben a kirnyezetben.
Valoszindleg ennek o vendéghGrmek igy lesz
izgoimas éimeny a kostolds. Ehhez hozzdtartozik
meég, hogy pezsgéhangsilyos a borlapunk,

ebben a mdfajban is igyekszink megmutatni

a magyar mezbny legfavat. Minden azért van
ndlunk a tanyéran, mert annak att helye van,
nincsenek benne faldsleges toltelékek. gy van ez
a borlapunkhal js.”

Lisztes lvett
head sommelier

JB: a stabil laban allast mindenképp erdsiteni akarjuk dzletileg,

ez afazis jin most avallalkozasunk fejlédésében. Folyamatos
finomhangolasokat végaiink, készillink nagyobb dobasokra is, de
erndl még korai lenne beszéini. A mikategdriankban a fdszezon
szeptemberben indul és remélhetdleq januar végéig el is hieddik
majd. A tavalyi tapasztalatok alapjan ilyenkor nemcsak a fine
dining-ra fogéhony turistak érkeznek meq a varosba, de sokan
szeretnek a 10-20 fos asztaltarsasaguhat exkluziv, azaz zarthard
helyszinen vendéglllatni, Ezt az igényt szem elbtt tartva a meglévs
10 férdhelyes szeparénk mellett tovabbi kettd, 2artkdnd vacsoraest
meglartasira alkalmas kildnterem kialakitdssn is dolgozunk. letve
azzal sem drulok el nagy titkot, hogy varhatéan egyre tSbb tematikus
estéveligyekszink majd vendégeink kedvében jami. Minden
valtozasrol, fejlesztesrdl és eseményrdl rendszeresen adunk hirt
instagram oldabunkon, igy érdemes minket ot is kivetni.
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ABOCK PINCESZET AZOK KOZE A HAZAI BORMARKAK KOZE TARTOZIK, AMELYEK SZINTE A RENDSZERVALTAS OTA

TORETLEMOL VELUNK VANNAK. EZ MAR ONMAGABAN IS FEGYVERTENY LEMET, DE NAGYBAN ARNYALJA A KEPET, HOGY
EZALATT A30-35 EV ALATT MEGSZAMLALHATATLANUL SOK DIJ, ELISMERES, EREM ES MAS SZAKMAI SIKER TESZI
HALHATATLANNA A BOCK-MARKAT. HASONLO FIGYELEM CSAK NAGYON KEVES CSALADI BORASZATNAK JUTOTT KI

MAGYARORSZAGON. BOCK JOZSEFET AZONBAN NEM KONNYD "UTOLERNI INTERJUKKAL SEM. LATHATOAN EGY PILLANATIG
SEM PIHEN: .MAR SZEDJUK AZ IRSAIT, MOST EPP HEGYKOZSER DLESEN VAGYDK...” - ERKEZIK A VALASZ A TELEFON MASIK

VEGEROL. VOLT SZERENCSENK FEL ORAT

BESZELGETNIVELE AZ AUGUSZTUSISZURET ELEJEN, HOGYAN INDULT A BIRTOK

TORTENETE, MELY SIKEREK VOLTAK RA A LEGNAGYDBE HATASSAL, ES MILYENNEK LATJA FIA, VALER BORAIT? AZ ELO
VILLANY| LEGENDA MAGA MESELIEL NEKUNK

Mégmais tart ez a valtés. Eqy detmivet elengedni - bevallom
nehéz, A kardinalis déntesekben mind a mal napig jelen vagyok, ¢s
art latom, hogy mast mén Valer fiam is jobban etfogadja ext, tlrelmes.
Megbesoisink szerint arsajat stiusat elkezdre megualositani
alborain. rddve a s20M0 valogatasancl a hazas A Peherborokkal
a8 ragy Wirdseke s el "

amu

Az én stilusom szerint késail tovabbra is.a Bock Cuvbe, 2 Magnifico
ez aCapella, az 6 sajat boral pedig a BY-sorozat alatt futnak.

v L

"

Van mibl meritenlnk, széles a repertodr, jut tér mindenkinek
bizonyitani, Kdzben nagyra ndttink. A vallal ités modsrerei
&z #ves rutin a munkaszervezes olyanck, amelyekben mind a mai
napig jelen vagyok a harom ceqinkben (sa0lészet, boraszat

&5 vendeéglatas). Kiege: nk &gy épitdipari céggel, amely
akisebb atalakitasi feladatokat el tudja latnd. A lanyom

az adminisziracidban segit sokat. Unckam a Corvinusen gazdasag-

menedzsmentet tanul, érdekli a bordszat mdkideése is szerencsere,

Neill, Valér flam feleseqe pedig a marketingeslnk

4 oldalas PR cikk

1887-ben keriltem kapesolatba a HungarHotels-szel. még ¢desa
révin. Jtt eqy megkerests tolik, hogy ha letditjik a borunkat, akl
megvennék. A palackazas akkor komoly lépést jebentett. Amikor 1€
ben a2 elod budapesti kereshedt megheresett minket, nagy s26 vo
hogy mi ear tudiunk mutatni 1-3 éves teteleket iz,
A szaquidas évei jottek aztan - nemesak nekink, hanem az egesz
borasz-tarsadalomnak. ben még csupdn kit hek
1354-ben mar nagyiabel 15 hekramal késziltek a boraink. Ma a 125
hektar mar igen nagy falat, a szblétermesztés pediq egyre dragabt
De-a kezdet] avektdl folyamatosan nyiltak elittink nagy lehetdseq
amelyekkel tudtunk ¢ind, Sokat fejlesztettlink, szerencadre wolt
lehetdsegink, kislahult a kereslet, s jbttek szepen a sikereh, Akke
GASTIFONOMIA C5CSANak SZAMILALL & bor &5 az Stel eqyltt, ma ped
2érts toberanciaval 65 3 bor altalanos megitélesével kell harcolnunk
kinnyl helyzetben az dgazat. Sokat viltozott a vilag. de én ma sen
tudok el pzeini agy j ebédet eqy pohar bor nelidl.

CIKKUNK FOLYTATODWE

s
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1381 dta vagyok a pakyan, de mind 2 mai napig nehéz erre
walaszodnom. Elénken emigkszem ra, hogy édesapam a hetyl, megyei
3 0rs2a00s borversenyehrtl mindig araryéremmel tét haza. Nekem
ahkor ez olyan felelsséqet tett avallamra, amitdl komoly bizonyit asi
wagy alskull ki bennem, hogy .ennek meg kell Telelnem pekem is.. mi
van, ha képtelen leszek erre?. Aztdn az elsh, 1981-es borom
amegyei ¢5 az orszigos borversenyen is aranyst és kilindijat
kagot, ametyet Soekszardon vehettem ét dnnepélyes kerotek
kizt. & mal napig dgy emiékszem erre az etsd nagy tapsra, ami
megualtoztatia az sletemet. Technikushént eqy dzem vezetdje
woltam 1992-ig, mistitt a boraszat lett a 18 tevekenysegem, De
mindenhal, ahol indultam, ryertem. Nemzetkiz djak kizil 1994-ben

1957-ben valasztottak meg Az Ev Bortermeldjének, ami akkor

art jelentette, hogy 1538-ra megdupliztul a fargalmunkat, é5 az
egész borvidéken Ilehetett éreani ennek a dijnak a loketét. De idén
is komoly sikerekben lehetett részink: par hét leforgésa alatt
Berlinksdl 3-4 aranyat kaptunk, par napra ra a Vinhgora-n lettnk
&z & pincészete, nem sokkal késtbb az Orszagos Borversenyen
kapluk meq a vandordgat mint legeredményesebl bordszatl 2075~
ben. Mind a mai napig megméreLtetjik magunkal batran, akhor

is, ha sokan ezt mas nem tessik. Latom a gyerekeimen is, hogy
rtikelik ezeket o sikereket, &5 ez motiviljo Ghet.

- Ahogy L nincs most ki ben az eqész agazat,
ésa k egyre tibb van. & pedig
nekiink is reagalnunk ketl, példaul fajisk terén: korabban 95%
kihazodink volt, ma mar 15% 16& kiszott a fehér sz6l5 aranya

az elmilt évelben. A sokléheséglnkrdl pedig az jut eszembe, hogy
pont most a hétvégén volt ndlam eqy ltogatd, aki azt meséite, hogy
& ¢3.a baratai is mostanra 35%-os pontossaggal vakon felismerik,
ha Bock van a poharban. Azt hiszem, ez elmond mindent. De én
toviibbra is ugyandgy lelles vagyok: nekem ez nem munka, hanem
tlvezet. A ritmusem tefjesen a s20ihéz &5 a borhoz igazodott,

ba bltern a lehatbegekhel, amelyek kindlkoztak,

- Hozzam képest popularizabb stilusdak Valér fiam boral. De dgy
qgondelorn, hogy példaul a nagy borok terén sekhal jabbak

a7 estlyei nalam: olyan Gj hullam jelenik meq a boraiban,
amelyben megvan a koncenlrdcio 65 a jLékosssg is egysrerre,
mig ¢ inkibh a megszokelt pafydman mozgok. Bitran és
szakirtelemmel il a fajtdkhoz, é5 a mennyiségeket, ardnyokat
is okosan hatarozza meg.

- Mindkét borra nagyon blszke vagyok, és nemcsak hazal

viszonylatban mérve. Tavolabbrod inditanéh: a Capella 1999-ben,

& Magrifico 2003-ban készilt eldszde. Nagy kencentracisji barok,
Boahallal. Hy o hirel, ez hezdlld, é5 kicsit

o Bock Cuvée sikere jelentett sokat, Bra 5 Bord -ban
szinte mindig nevertink. Artan o 2003-as Syrah borunk Bord caux-
ban, 2005-ben a Citadelle du Vin-en a vilag legiobb Syrah-ja bett, ami
szintén nagy eredmény volt akkos.

Wi 1o

Winelovers 100 -

cmiatt is secrencsés helyzet, hagy Valér fiam a fehérbarainkat
qondozza inkabb. Vilogatatt, elégniretelt diSkbEI, nagy
odafigy ji @ borokat. & Magnifi Drddgarok

keleti fekvésd, 250-280 meter ngerszint fel
erkezik, ket dvig erik harom kidar magyar tlgylsjaban, 10%-
b francia talggyel finomitva. lgy heszid a Capelia is, amely
B0% cabernet franc-ra épid, az Ordagarok 200-750 méteres
olyan kignrol, ami 3 horidtozza 4-5 Firtre
takinkint. 10% merlot jut még ide ifi &5 30% a cealdd

- Idén is fonas esemény nalunk a Szent Marton-nap, ahol
jubk az Gjbort, amelyet este pedig komaly

Jammertal cabermet sauvignonbal. Az érlelés utan tartalyban
hazasitjuk ket par hénapra, és Sltalaban nydron, a szinet eldit
1éltjik. Ceak alegjobb évjaratokbol készitjik ezeket a borohat,
abegszebb s2Blbkbal.

- A Capellabol 2017 utén kevesebb 2013-es lett,

majd 2020-as, &3 varhate 2020-es, 2022-es kiadas is.
Kétezer palacknal 16bbet nem adunk ol ezekbdl, ehhez
igaritjuk a 1ételszamokat. A Magnilicobdl lesz 2021-es és
2022-e5 i wgyanigy.

folytatodik a jo hanqulat. A chardonnay,

a hikfrankas é5 2 pinot noir pezsgdalopanyagot. iletve oz irsait
mir augusztus 20. eiitt, a portugiesert augusatus 20. utan kezdidk
szednd, Thbbek kizin ezeket iz meq tuedja majd kostolnl nalunk
novemberben az, ﬂ'\i!‘"ﬁlﬂ&l hozzank.
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